
RESERVAS:

reservas@cortesteakhouse.pt
*256 134 616 *Chamada para a rede fixa nacional

WEBSITE:

cortesteakhouse.pt
forkeland.pt

SOCIAL:

instagram.com/cortesteakhouse

M a i n  M e n u

M E N U  P R I N C I P A L



Preços em €, incluindo IVA à taxa legal em vigor.
Prices in €, including VAT at the current legal rate.

Couvert        3,00
Seleção de Pães, A Nossa Manteiga de Ervas, Azeite, Vinagre Balsâmico, Azeitonas Marinadas 
Assorted Breads, Our Butter of Herbs, Olive Oil, Balsamic Vinegar, Seasoned Olives

Sopa do Dia/ Daily Soup       2,80
Seleção de Vegetais, Azeite Virgem Extra, Ervas Aromáticas
Assorted Vegetables Selection, Extra Virgin Olive Oil, Assorted Herbs

Salada Caprese/ Caprese Salad      5,00
Tomate, Queijo Mozzarela, Salame, Manjericão, Azeite Virgem Extra, Vinagre Balsâmico
Tomato, Mozzarela Cheese, Salami, Basil, Extra Virgin Olive Oil, Balsamic Vinegar

Tábua de Carnes & Enchidos/ Meat & Dry-Cured Sausage Board    6,50
Bolas de Alheira, Asas de Frango Crocantes, Chouriços Variados, Frutos Secos
Breaded Meat Balls, Crispy Chicken Wings, Assorted Dry-Cured Sausages and Dry Fruits

Gambas ao Alhinho/ Prawns with Garlic      7,50
Gambas Salteadas, Alho, Azeite Virgem Extra, Salsa, Sumo e Raspa de Limão
Sautéed Prawns, Garlic, Extra Virgin Olive Oil, Parsley, Lemon Juice and Zest

Entradas
S t a r t e r s

Cocktails

Jack’s Honey Smash       6,00
Jack Daniel’s Honey, Sumo de Limão, Açúcar, Menta

Jack’s Apple Tonic       6,00
Jack Daniel’s Apple, Água Tónica, Maçã

Porto Tonic        6,00
Porto Branco Seco, Água Tónica, Casca de Lima, Hortelã

Caipirinha        6,00
Cachaça, Lima, Açucar Mascavado

Mojito        6,00
Rum, Água c/Gás, Limão, Açucar, Hortelã

Margarita        6,00
Tequila, Triple Sec, Limão, Sal

Negroni        6,00
Gin, Vermute Rosso, Campari, Laranja

Cosmo        6,00
Vodka, Tiple Seco, Groselha, Limão

Se sofre de alguma intolerância ou alergia alimentar, por favor informe o nosso colaborador em sala.

Os principais alergénios são:

Cereais que contêm Glúten, Frutos de casca rija, Crustáceos e produtos à base de crustáceos,
Aipo e produtos à base de aipo, Ovos e produtos à base de ovos, Mostarda e produtos à base de mostarda,

Peixe e produtos à base de peixe, Sementes de sésamo e produtos à base de sementes de sésamo,
Amendoins e produtos à base de amendoins, Dióxido de Enxofre e Sulfitos, Soja e produtos à base de soja,

Tremoço e produtos à base de tremoço, Leite e produtos à base de leite, Moluscos e produtos à base de moluscos.

If you suffer from any food intolerance or allergy, please inform our staff in the room.

The main allergens are:

Cereals containing gluten, Nuts, Crustaceans and crustacean-based products,
Celery and celery-based products, Eggs and egg-based products, Mustard and mustard-based products,

Fish and fish products, Sesame seeds and sesame seed products,
Peanuts and peanut products, Sulfur Dioxide and Sulfites, Soy and soy products,

Lupine and lupine products, Milk and milk-based products, Molluscs and mollusc-based products.



Vazia/ Striploin      17,00
Vazia, (300g) - 1pax
Striploin, (300vg) - 1pax

Picanha/ Rump Steak     17,00
Picanha, Angus, Uruguai (300g)
Rump Cap Steak, Angus, Uruguai (300g)

Red Pork Premium/ Red Pork Premium    18,00
Cachaço, Red Pork, Sertã (300g)
Back Neck, Red Pork, Sertã - Portugal (300g)

Vazia Premium/ Striploin Premium    19,50
Vazia, Dry-Aged 21 Dias (300g)
Striploin, Dry-Aged 21 Days (300g)

Picanha Premium/ Rump Steak Premium    21,00
Picanha, Angus, Argentina (300g)
Rump Cap Steak, Angus, Argentina (300g)

T-Bone      38,00
T-Bone (500g) - 2pax
T-Bone (500g) - 2pax

Entrecôte Premium/ Boneless Rib-Eye Premium   57,00
Entrecôte, Dry-Aged 30 Dias (500g) - 2pax
Rib-Eye, Boneless, Dry-Aged 30 Days (500g) - 2pax

Tomahawk       65,00
Tomahawk (1Kg) - 2pax
Tomahawk (1Kg) - 2pax

“Steak & Surf” Premium     65,00
Tornedó, Camarão Tigre - 2pax (Exclusivamente ao fim de semana)
Tenderloin, King Prawn - 2pax (Weekend Exclusive) 

Todos os cortes de carne são acompanhados de Batata Frita “Steakhouse”
All meat cuts are served with Steakhouse Fries

Cortes de Carne
M e a t  C u t s

Para Partilhar/ T o  S h a r e

Bacalhau/ Cod Fish     19,00
Lombo de Bacalhau na Grelha, com Batata Braseada e Legumes Salteados
Grilled Cod Fish with Baked Potatoes and Sautéed Vegetables

Bife de Atum/ Tunafish Steak    19,00
Bife de Atum Grelhado, com Mix de Cogumelos e Legumes Salteados
Grilled Tunafish Steak, with Sautéed Mushrooms and Veggies

Cortes de Peixe
F i s h  C u t s

Preços em €, incluindo IVA à taxa legal em vigor.
Prices in €, including VAT at the current legal rate.



Salada Mista/ Mixed Salad         3,00

Batata Frita “Steakhouse”/ Steakhouse Fries     3,00

Batata Rústica Assada/ Baked Rustic Potato     3,50

Legumes Salteados/ Sautéed Vegetables      3,50

Arroz de Fumeiro no Forno/ Baked Smoked Meat Rice     3,50

Acompanhamentos
S i d e  D i s h e s

Cheesecake de Frutos Silvestres/ Wild Fruits Cheesecake    4,00

Tarte de Lima/ Lime Pie       4,00

Espetada de Fruta Grelhada/ Assorted Grilled Fruits Kebab    4,00

Bola de Gelado Dupla/ Double Ice Cream Ball     3,00

Sobremesas
D e s s e r t

Hamburguer Bovino/ Bovine Hamburger   11,50
Hamburguer Bovino Grelhado, com Arroz Branco e Batata Frita Palito
Grilled Bovine Hamburger, with White Rice and French Fries

Bife de Frango/ Chicken Steak   11,50
Bife de Frango Grelhado, com Arroz Branco e Batata Frita Palito
Grilled Chicken Steak, with White Rice and French Fries

Exclusivo para crianças até aos 12 anos
Exclusively for kids until the age of 12 years old

Corte Infantil
K i d s  C u t

Espetada de Tofu/ Tofu Kebab   17,50
Espetada de Tofu Grelhada, com Cogumelos, Courgete, Beringela e Molho Tamari
Grilled Tofu Kebab, with Mushrooms, Zucchini, Eggplant and Tamari Souce

Corte Vegan
V e g a n  C u t

Preços em €, incluindo IVA à taxa legal em vigor.
Prices in €, including VAT at the current legal rate.


